
 

 

 Sicherstellung der Werkshygiene hinsichtlich 
Infrastruktur, Layout, Produktionsanlagen und 
Mitarbeiter 

 Fortlaufende Optimierung bestehender 
Hygienekonzepte 

 Validierung von Prozessen (speziell 
Reinigungsvalidierung) 

 Durchführung von Risikoabschätzungen und 
Nachverfolgung von Korrekturmaßnahmen 

 Koordination und Durchführung von 
Hygieneschulungen 

 Management von Allergenen 
 Verwaltung des Schädlingsmanagements 
 Stellvertretende Leitung des Analytik- und 

Mikrobiologielabors (inkl. Produktfreigaben) 

 abgeschlossenes Studium im Lebensmittelbereich 
(wie Lebensmittel-technologie, Lebensmittel-
chemie, Ökotrophologie…) oder vergleichbarer 
Abschluss 

 Mikrobiologische Kenntnisse erforderlich 
 Berufserfahrung  im Bereich Lebensmittelhygiene 

wünschenswert 
 Ausgeprägtes Qualitätsbewusstsein 
 Rasche Auffassungsgabe,  analytische Denkweise 

sowie hohe Einsatzbereitschaft und 
Durchsetzungsvermögen 

 Kommunikationsstärke und Teamgeist 

 Sicherer Umgang mit den MS- Office-
Programmen 

 Gute Englischkenntnisse 

Fabrikhygieniker/ Stellv. Leitung Labor (m/w/d) 

Freuen Sie sich auf ein Familienunternehmen in der 3. Generation mit kurzen 
Kommunikationswegen, offenen Türen und hilfsbereiten Kollegen. 

Arbeiten Sie in Geretsried, einer Kleinstadt mit 24.000 Einwohnern in einer der 
schönsten Gegenden Bayerns, Geretsried liegt nur 40 km südlich von München an der 

Isar und ist nur 10 min vom Starnberger See entfernt.  

Für Verpflegung ist gesorgt: ein Mittagessen steht kostenlos zur Verfügung. Weitere 
Einkaufsmöglichkeiten findet man in fußläufiger Umgebung.     

Bitte bewerben Sie sich über personal@bagusat.com mit Ihren vollständigen 
Bewerbungsunterlagen. 


