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Ausbildung zur Fachkraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d)

Deine Ausbildung dauert drei Jahre. Danach bist 
du Fachkraft für Lebensmitteltechnik. Während 
der Ausbildungszeit lernst du, landwirtschaftlich 
erzeugte Rohstoffe zu Lebensmitteln oder Lebens-
mittelzutaten zu verarbeiten.
Das Besondere an der Ausbildung zur Fachkraft 
für Lebensmitteltechnik ist die Vielseitigkeit der 
Lernprozesse. Zugleich erhältst du sofort hohe 

Verantwortung bei der Herstellung und Qualitätssi-
cherung von Lebensmittelprodukten.
Nach Abschluss deiner Ausbildung hast du die 
Möglichkeit, dich fort- und weiterzubilden. So 
kannst du dich in den Bereichen Qualitätssicherung, 
Produktentwicklung oder Prozessplanung speziali-
sieren. 
Bitte bewerbe dich ausschließlich über unsere 
E-Mail-Adresse (personal@bagusat.com) mit 
deinen vollständigen Bewerbungsunterlagen. 
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Dauer und Ablauf

Wir freuen uns auf dich!

BAGUSAT: Ein smoothes Unternehmen, 1956 gegründet, familiengeführt und spezialisiert auf Frucht- 
und Frischeprodukte wie Smoothies, Säfte, Obstsalate und andere Frischezubereitungen. Die 
Leidenschaft und Erfahrung unserer Mitarbeiter sind die entscheidenden Zutaten in unserem 

Unternehmen. Wir sind kontinuierlich auf Wachstumskurs und haben die Zukunft im Blick.
Werde Teil unseres Teams und bewirb dich jetzt zum 01.08.2019:

Als Fachkraft für Lebensmitteltechnik (m/w/d) 
überwachst und kontrollierst du alle Prozesse 
der Verarbeitung von Lebensmitteln: von der 
Rohware bis hin zum fertigen Produkt. Deine 
Arbeit ist besonders wichtig, um die hohen 
Qualitätsstandards unserer Nahrungsmitteler-
zeugnisse zu gewährleisten.
• Du produzierst Lebensmittel unter Einhaltung 

höchster hygienischer Vorschriften
• Du richtest Produktionsanlagen her und 

überwachst sie
• Du kontrollierst die 

hergestellten Produkte 
auf ihre Qualität

Was macht man da?

• Du lernst alles rund um die Prozessabläufe 
der Lebensmitteltechnik

• Du stellst Nahrungsmittelerzeugnisse nach 
festen Rezepturen her

Was lernt man da genau?

• Hohe Qualitätsansprüche an sich selbst und 
an Lebensmittel 

• Teamfähigkeit
• Verantwortungsbewusstsein
• Bewusstsein für die Notwendigkeit von Hygiene
• Selbstständigkeit
• Technisches Verständnis
• Umsicht und Planungsvermögen

Was sollte man dafür mitbringen?


